won compleanno, Harry's

Bar! Buon compleanno a
Giuseppe, Giulietta, Arrigo
e Giuseppe jr Cipriani. E
buon compleanno a Ernest,

nel senso di Hemingway, a

Truman, perché Capote, a

Peggy, nel senso di Gug-

genbeim, perché questo

straordinario anniversario,

i primi novant’anni del pia
famoso bar di Venezia, e del bar che ha portato Ve-
nezia nel mondo, & una grande festa di famiglia,
quella delle cingue generazioni di Cipriani e di quasi
un secolo di blasonati e affezionati clienti che, dal
1931 a oggi. hanno percorso i pochi metri di Calle
Vallaresso, sono giunti al numero 1323, hanno oltre-
passato una porta a vetri leggermente opaca € asso-
lutamente discreta, e sono entrati nella storia. Gia il
fondatore, Giuseppe Cipriani, raccontava che mol-
tissimi vantavano la loro presenza all'inaugurazio-
ne, il 13 maggio, un mercoledi per la cronaca, e se
tutth quei primi ospiti fossero stati davvero tali si
sarebbe riempito non un locale di 70 metri. quadri,
ma Piazza San Marco. 1l segreto del successo
dell'Harry’s Bar, quel sentirsi antabilmente a casa,
protetti ma liberi, era ed ¢ ancora li, nelle dimensio-
ni, nellasobrieta dell’ambiente, negli arredi sumisu-
ra, dalle sedie alle posate ai bicchieri, e nell’acustica
perfetta che univa le vod del ciacolar cosmopolita e
le mescolava al sottofondo del- bar e della cucina
Cucina, altrofondamento. Nessun esibizionisma “di
stelle ¢ stellette”, come dichiira Arrigo Cipriani, 89
anni di freschezza battaglieva: «La nostra & la rradi-

— . ———

[ n savoirfaire che ha
conquistato da
[Hemingway a Peggy
Guggenheim, Drink ¢
cucinache. senza
esibizionismi, Sono
diventati simbolo
dellltalia nel mondo.
Harry's Bar compic 90
anni, ma la sua formula di
ospitalita non invecchia,
anzi si moltiplica e si
rinnova da Torcello
all'Upper West Side .
di New York.
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zione della cucina familiare, la cucina delle donne, ricette
come il risotto con scampi e fondi di carciofo, baccala, fe-
gato alla veneziana, la cucina che appartiene a un'epoca
senza frigorifero, quando ghi fngr“i ienti erano freschi per
ché appena colti e pescatix

Giuseppe Cipriani, classe 1900, aveva imparato da sua
madre l'arte di cucinare e di accogliere. L'arte del sacrificio,
della fatica, 'aveva appresa dal padre. Nel 1902 padre, ma-
dre e otto figli, lasciano Verona ed emigrano in Germania
I tedeschi chiamano gli italiani itaka, con disprezzo, «ma
io - ricordava Giuseppe - crescevo da tedesco e mi sentivo
tedesco. La Prima guerra mondiale ha segnato la fine della

spensieratezza e non capivo perché dovessi essere nemico

diquel Paese che amavo come il miow. I Cipriani tornano a
Verona. A quattordici anni Giuseppe ¢ aiuto in una pastic-

ceriaeadi sette ¢ gia il responsabile. Ma ¢ insofferente,

s

vuole di pit perché vuole sapere di pit, e cambia, diventa
cameriere, «nel frac stavo benissimo ¢ qualche ragazza mi
shirciava con rispetto ¢ ammirazione». Poi diventa chef de
rang all'Hotel des Alpes a Madonna di Campiglio, scende a
Palermo, risale a Venezia, Hotel Europa, «e un giomo il di

rettore mi ha detto cheavrei dovuto fare il barman: “Lei ha
il tono giusto con i clienti, suscita simpatia ¢ sa le lmguu'"

Dungque barman, ¢ anche marito perché nel 1926 Giuseppe
sposa Giulietta. Storia un po' maschile quella dei Cipriani,
come vuole la tradizione italiana, ma ¢ Giulietta che un
giomo tamburella alla finestrina sul retro dell’Furopa ¢
chiama il marito per dirgli di aver trovato il lore locale. Eli

dietro, un magazzino di corde in Calle Vallaresso con af

faccio su Canal Grande ¢ oltre solo "ascqua. Chi ha tentato
di aprire qualcosa, ha fallito. Giuseppe invece ha le idee
chiare, vuole che i clienti arrivino perché “sanno”, non a
Mai non |

caso

a1 soldi. Arriveranno anche quelli
Giuseppe Cipriani li aveva serviti con affetto e discre
zione. Erano tre americani, zia, amico della zia, nipote, for

se scapestr: sicuramente a un passo dall‘alcolismo. Ve

nezia doveva essere la cura. Gli effetti sono scarsi. 1 tre
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litigano, e nella hall dell’'Europa, senza un soldo, rimane il
nipote, Harry Pickering. Giuseppe gli presta 10mila lire per

saldare il conto e tornare in America. Nel frattempo e il
1929. Nessuno salda i debiti in tempi di crisi

Invece due

anni dopo Harry torna a Venezia, restituisce il prestito, a
cui aggiunge 30mila lire per finanziare il sogno di Giuseppe

¢ Giulietta. Con delicatezza e riconoscenza il bar si ch

mera Harry's Bar. Nel 2001 al nome di battesimo si

eaggiunto il titolo di “patrimonio nazionale per essere stato

testimone della cultura del XX secolo a Venezia”, come re-

cita il Ministero dei Beni Culturali, e I'Harry's Bar ¢ I'u
locale pubblico in Italia a vantare un simile riconoscimento
Un locale testimone per testimoni del secolo. Un gior-

no degli anni Trenta ai tavolini siedono quattro teste coro

Alfonso X111 di Spagna, la regina d'Olanda, re Paolo

diC

anni in cui esisteva ancora un equilibrio tra turisti ¢ citta-

eda ¢ re Pietro di Jugoslavia. Qualche tempo dopo, in

dini, un'epoca in cui si sentiva la civitas veneziana, entra
all'Harry’s Bar Ernest Hemingway. Dal 1949 al 1950 avrail
suo tavolo fisso ¢ il suo Martini, che lo scrittore chiama
Montgomery «perché - spiegava Giuseppe - voleva rispet-
fare tra gin ¢ vermul le stesse proporziom che il famoso

generale era solito applicare, quando combatteva, tra i suoi

soldati ¢ quelli nemici: quindici a unox. Orson Welles inve
ce aveva altre proporzioni, ¢ «lo sentivo arrivare dalla cal

le, grande come un armadio, ent a fame e sete. Si

A € ave
mangiava subito due piatti di pierini ¢ beveva tutto d'un
fiato due bottiglie di Dom Perignon». Per il suo celebre Bel
lini, Giuseppe sceglierd il prosecco, unito alla polpa di pe

sca bianca. E l'arte venetaispira anche un altro capolavoro

il carpaccio. Un nome, un piatto che ormai conoscono tutt
Quando, invece, nel 1957 il figlio Arrigo, allora venti-

cinquenne, entra sulla scena del Bar — dopo un

tirocinio alla cassa e non solo — i clienti non lo riconosco-

no. «Dov'eé Cipriani?» chiedono. Sono io. «No, quello

verow, rispondono. E una donna a intuire che quel giovane

uomo, di sublime eleganza nel portamento e nella scelta

della cravatta, non & solo I'erede dinastico, ma qualcosa di

Bar Peggy Guggenheim entrava con i suoi
1

pil. All'Harry's

amatissimi cagnolini, sedeva al tavolo, «e quando e

lei, C’era lei, ricorda Arrigo.

Si devono essere capiti al volo, specchio del valore
dell'uno e dell’altro, perché Arrigo suggerisce a Peggy di
acquistare Palazzo Venier ¢, anni dopo, Peggy chiede ad
Arrigo di essere testimone del suo testamento. Testimo-

niare il talento, la liberta, 'ind

pendenza delle idee, I'arte
di essere se stessi. Molto Cipriani. Molto Harry's Bar.
Molto Venezia. mHTSI
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